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Bun venit la Restaurant Gustave!

Cu bucurie si onoare va primim in universul
nostru culinar, unde fiecare detaliu este
orchestrat pentru a va oferi o experienta de
neuitat. La Restaurant Gustave, suntem dedicati
artelor culinare si suntem mandri sa va oferim o
calatorie gastronomica prin intermediul gusturilor
autentice si inovatiei creative.

Grand Hotel Traian este un simbol legendar din
centrul orasului lasi, fiind proiectat de catre
renumitul inginer francez Gustave Eiffel, la
invitatia primarului din acel moment, Scarlat
Pastia. Acesta si-a propus sa construiasca cel
mai elegant Teatru National. Fiind un proiect
inovator cu un cost fara precendent in acele zile,
primarul a fost nevoit sa cedeze imobilul, fiind
transformat de catre noul proprietar in hotel.
Grand Hotel Traian se mandreste cu farmecul si
eleganta lumii de altadata, insotite de toate
facilitatile moderne ale unei unitati de clasa
internationala.

Grand Hotel Traian insusi reprezinta unul dintre
obiectivele turistice ale orasului, fiind inclus pe
Lista Monumentelor Istorice.

De peste 100 de ani, tot aici au fost tinute unele
dintre cele mai importante evenimente, gazduind
de-a lungul timpului multe personlitati, printi si
printese, ambasadori, ministri si presedinti de
state, oameni de cultura sau oameni de afaceri.
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1879 - Avocatul Scarlat Pastia incepe constructia unui
Teatru National, apeland la celebrul inginer francez
Gustave Eiffel, autorul proiectelor Turnul Eiffel din Paris
si Statuia Libertatii din New York;

1896 - in cadrul hotelului au loc primele reprezentatii
cinematgrafice din lasi, proiectii ale studioului Lumiere:
“Dansul Egiptean” si “Furtund pe mare”;

1899 - In spatiile hotelului, spre strada Lapusneanu, a
functionat marele atelier foto a lui Fanchette Packer;

1912 - Are loc inaugurarea Statuii lui Alexandru loan
Cuza, in piata din fata hotelului
inincinta hotelului functionau Marea Cafenea
Traian, Palma si Intim Club;
1918 - in primul razboi mondial aici a funtionat Guvernul
Romaniei;

1915 -

1882 - Cladirea este finalizata, dar din cauza
cheltuielilor mari de constructie, Scarlat Pastia este
nevoit sa cedeze imabilul; noul proprietar il transforma
in hotel;

1900 - Pe la inceputul anului 1900 sunt distruse vechile
“zidiri" si Piata Unirii incepe a se construi in fata
hotelului;

1905 - Ziarul "Evenimentul”isi desfasura activitatea
intr-unul din spatiile Hotelului Traian, urmat apoi de
Libraria Saraga;
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1920 - Spre strada Lapuseanu, in spatiile hotelului, a
functionat Magazinul de Automobile a lui L. Leonida;
In aceasta perioada, in incinta hotelului, se mai gaseau
Cafeneaua, Restaurantul si Beraria Traian;
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1934 - Celebra actrita Greta Garbo a locuit cateva zile in 1941 - 1944 - Latura estetica a Pietei Unirii a fost

apartamentul Royal; prefdcutd in ruine in urma bombardamentelor din timpul
celui de-al Doilea Razboi Mondial;

1942 - Imobilul este expropriat de la mostenitorii lui
Adolf Theitler; in cadrul hotelului s-au tinut congresele
partidelor politice in interbelic, dar a fost si scena de
teatru pentru trupa Uniunii Patriotilor, devenind mai
tarziu Teatrul Poporului;

‘_IE@ 1943 - Autoritatile doresc sa transforme hotelul in Palat
Munincipal, fiind renovat dupa razboi de cétre Primaria
lasi din fonduri proprii;

1950 - Hotelul Traian a fost nationalizat aparénd in
actele publice ca ,fost hotel”, aici fiind biroul principal al
organizatiilor sportive, la mansardd erau aparatele

Il
radioamatorilor si antena de trasmisie, iar la parter 19 ﬁ!ﬂ]]
erau Restaurantul lasi si Braserie Moldova; TH'E@

1960 - Se desfiinteaza celebrul han ,Petre Bacalu” si
este inlocuit mai tarziu cu Cinematograful Victoria, iar
70 celebra cladire a Jockey Club este demolata;

1970 - in anii 70' sunt realizate reparatii costisitoare. cu

intreaga structurd consolidatd, iar stélpii din fonta s-au

dublat cu piloni din beton armat; dupd aceste reparatji
imabilul redevenea hotel;
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1990 - incepand cu anii 90 hotelul a fost trecut in
proprietatea S.C. Turism Moldova S.A., cu capital de stat;

2003 - Din 2003 pana in 2006 s-au facut investitii de
peste 4 milioane de euro, astfel incat Grand Hotel Traian
a primit clasificarea de 4* hoteliere;

2009 - S-au filmat scene pentru filmul Calatoria lui
Gruber cu Florin Piersic Jr. si Marcel lures.

(880 |—

< 1990 ]

{200 |

(s

1980 - A fost cazata delegatia condusa de I. Pdun care
purta Flacara olimpica in drum spre Jocurile Olimpice
de la Moscova;

Mai tarziu aici se deschide Hotelul ONT Traian al
Oficiului National de Turism;

Nicolae Ceausescu a tinut cuvantari de la balconul
Hotelului Traian la Adunarea Populara din 15 septembrie
1980;

1989 - in fata Hotelului Traian au avut loc cele mai
frumoase manifestari de bucurie ale iesenilor dupa
caderea comunismului;

2015 - Grand Hotel Traian a fost inclus pe Lista
Monumentelor Istorice din lasi;

2019 - in primévara anului 2019, in luna martie, hotelul
trece in proprietatea firmei condusa de oamenii de
afaceri care in urma cu 10 ani au reusit sa salveze de la
degradare un alt simbol al lasului, si anume Motel
Bucium;

Cu fiecare rasdrit si apus de soare, istoria continua sa se scrie in peretii sdi, iar Grand Hotel Traian ramane un far luminos de eleganta
si noblete, ce ne imbie sd exploram cu admiratie si pretuire aceastd comoara a trecutului, prezentului si viitorului.
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SALATE APERITIV

SALATA FOIE GRAS 79 lei
Foie gras, mix salata, rucola, crutoane*, dulceata, dressing - 400g
®
SALATA CU VITA 43 lei
File de vita, mix salata, rosii cherry, rodii, muguri pin, ceapa rosie, dressing - 400g
SALATA CU CREVETI SI AVOCADO 49 lei
Mix salata, rosii cherry, castraveti, avocado, creveti*, dressing - 400g
#®
SALATA CU TON 49 lei
Ton*, mix salata, rosii, castraveti, porumb, ardei gras, dressing - 450g
SALATA CU PERE SI GORGONZOLA 49 lei
Mix salata, rucola, pere, gorgonzola,ﬁnuci*, rodii, muguri de pin - 350g
®
SALATA GRECEASCA CU FETA 45 lei
Mix salatd, rosii, castraveti, ardei, cea/pé rosie, feta*, masline, capere - 450g
©
SALATA BABY SPANAC CU HALLOUMI LA GRATAR 49 lei
Halloumi*, spanac baby, rucola, rgsji cherry, nuci*, dressing - 300g
®
SALATA CAESAR 49 lei
Salatd iceberg, crutoane™, piept de pui, bacon caramelizat, sos Caesar* - 450g
#®
BRANZA DE CAPRA CU RUCOLA SI ROSII CHERRY 39 lei
*Bréanza de caprd frant,uzeascé,/r\ucola, rosii cherry - 100/100g
®)
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GUSTARI

PLATOU ITALIAN 2 PERSOANE 95 lei

Prosciutto cotto*, prosciutto crude®, grisine*, bresacla*, salam picant*, ardei umpluti cu

brénz&*, masline - 500g
©

PLATOU GUSTAVE 2 PERSOANE 95 lei

rgonzola*, parmesan®, brie*, primasole, struguri, nuci*, mere -
Gorgonzola*, parmesan®, brie* asole, st ci*, mere - 500
2\
(%)

CREVETI SAGANAKI CU FETA GRATINATA 75 lei

Creveti*, sos de rosii, feta*, mustar*, oregano, busuioc - 450g
v N
$(9)
LN

MIDII SAGANAKI CU FETA GRATINATA 75 lei

Midii jumatati*, sos de rosii, fet;i; mustar*, oregano, busuioc - 450g
e (®)

SALATA DE VINETE CU SOS DE TAHINA, 29 lei
USTUROI SI ROSII

Vinete, pasta de susan*, usturoi - 200g

HUMUS 27 lei
Naut, sumac, pasta de gy\san*, suc lamaie - 200g
HUMUS PICANT 29 lei
Naut, sumac, pasta de susan®, su;ﬁ\léméie, pastd de ardei iute - 200g
&)
HUMUS CU FILE DE VITA, CEAPA ROSIE b5 lei

CARAMELIZATA SI SOS DE RODIE’

Naut, sumac, pastd de susan*, suc Iém%e,ffile vitd, sos rodii, ceapd - 200/100/50g
*©
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PASTE SI RISOTTO

PASTE AGLIO OLIO

Paste*, ulei de masline, usturoi, rosii cherry - 300g
VPN
\3@?/

PASTE CU SOMON FUME

Paste*, somon*, rosii cherry, praz* - 350g
N
»%%g‘:@\
LANG

PASTE CU FRUCTE DE MARE

Paste*, calamari*, caracatitd*, creveti*, midii*, rosii cherry, busuioc, sos de rosii - 450g
(&)
£ 10
2/

PASTE CARBONARA

Paste, ou*, guanciale, parmezan*, ulei de masline
o
(%)

&

PASTE ARRABIATA

Paste* , parmezan*, sos rosu, peperoncino* - 300g
(%)

2/

PENNE TOSCANE CU SOS _DE ROSII SI RAGU
DE VITA

Penne*, sos de rosii, vita - 400g
#®

TAGLIATELLE TRAPANI CU HRIBI §I PUI

Tagliatelle™, hribi*, piept de pui, busuioc, smantana vegetala - 350g
(%)

RISOTTO ALB CU SOS PESTO

Orez arborio*, unt*, parmezan*, pesto genoveze, muguri de pin - 300g
N
{ )

\@/

RISOTTO CU FRUCTE DE MARE

Orez arborio*, midii jumatati*, creveti®, caracatita, calamari*, unt* - 450g
#E®

RISOTTO CU HRIBI SI PATRUNJEL

Orez arborio*, hribi*, unt*, busuioc, parmezan* - 350g
(2
#®
\Z/

RISOTTO CU CREVETI, RUCOLA SI ZUCCHINI

Orez arborio*, creveti*, unt*, parmezan*, zucchini - 400g
yony

35 lei

b5 lei

85 lei

39 lei

35 lei

49 leij

b5 lei

39 lei

85 lei

59 lei

59 lei

—— Mlegeti tipul preferat de paste
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SUPE

SUPA CU FRUCTE DE MARE

Calamari*, caracatita*, creveti*, scoici*, sos de rosii, busuioc, lamaie - 450g
NN
#E©

SUPA CREMA DE HRIBI

Telind*, hribi*, péstér;;éc,/partofi, smantana vegetala - 250g
®)

SUPA CREMA DE LEGUME

Dovlecei, patrunjel, morcov, telina*, pastarnac, cartofi, smantana vegetala - 250g
()
(€8)

CIORBA DE BURTA

Burta de vita, telind*, smantana*, oua™, ardei iute - 350/70g
#®

CIORBA RADAUTEANA
Smantana*, oud™, piept de pui, ardei iute - 350/70g
#®
BORS DE VACUTA
Telind*, morcav, cartofi, carne d%{\iité, smantana*, ardei iute - 350/70g
#()

BORS DE COCOS CU TAITEI DE CASA

Telina*, oua*, leustean, morcov, carne de cocos, smantana*, ardei iute - 350/70g
- v

£ 10)

BORS DE FASOLE CU AFUMATURA

Fasole, telind*, morcov, buturel - 350/70g
#®

FRUCTE DE MARE

CREVETI JUMBO LA GRATAR

Creveti Jumbo*, mix salaté - 500/100g
#®

CREVETI CU DULCEATA DE ARDEI IUTE SI GUACAMOLE

Creveti Black Tiger*, crispy de orez;%i;ujceaté de ardei iute, avocado - 250g
w®

65 lei

39 lei

25 lei

28 lei

28 lei

28 lei

29 lei

25 lei

150 lei

75 lei
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TENTACULE DE CARACATITA LA GRATAR 150 lei

Tentacule de caracatita®, mix salatd - 200/100g
#®

TENTACULE DE CARACATITA CU CREVETI JUMBO 150 lei

Caracatita tentacule®, cr;réet,i Jumbo*, mix salatd - 100/150/100g
®

MIDII TN SOS DE VIN S| SOFRAN 75 lei
Midii jumatati*, v;ir% :ilb sofran, l[amaie

SAINT JAQUES CU BROCOLI ROMANESCO 79 lei
SI MORCOV PARIZIAN

Scoica Saint Jagues™, brocoli romanesco, morcov Parizian, sfecla rosie, unt* - 300g

@
PLATOU MEDITERANEAN 2 PERsoANe 200 lei

Midii jumatati*, calamari*, rosii cherry, creveti Tiger*, caracatitd baby*, tentacule

caracatita*, scoici Saint Jaques*, mix salata - 550/100g
#©

SPECIALITATI PESTE

FILE CALCAN, BULGUR A LA ITAMAR, 95 lei
ANGHINARE AROMATIZATE CU SOS DE CREVETI SI FENICUL

File de calcan®, bulgur, rosii cherry, %ghinare, fenicul, usturoi - 200/150/50g
10
FILE LUP DE MARE CU RATATOUILLE, MOUSSE 75 lei
DE CARTOFI DULCI, ANSOA, MOUSSE DE ANGHINARE ACOMPANIATE
CU SOS DE BUSUIOC, CAPERE SI LIMETA

File lup de mare*, cartofi dulci, anqhina;gé ratatouille, busuioc, capere - 200/150/50g
10,

FILE DE DORADA, SAINT JAQUES, CREVETI TIGER, 85 lei
ACOMPANIAT DE CUSCUS, BABY SPANAC SI SPUMA DE HOMAR

File dorada*, Saint Jaques™, creveti Tiger*, cuscus, baby spanac, unt* - 200/150/50g
s’\@\\
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FILE DE TON ROSU IN CRUSTA DE FISTIC, 95 lei
ANGHINARE, DULCEATA DE CEAPA ROSIE SI ROSII CHERRY USCATE

File ton rosu™ fistic*, anghinare, ceapa rosie, rosii cherry - 200/150/50g
#®
FILE SOMON CU CAPERE S| MASLINE, RISOTTO $I SFECLA 75 lei
COAPTA MARINATA

File de somon*, capere, mésline Kalamata, sfecla rosie, orez arborio*, unt*
#®

SPECIALITATI PASARE

PIEPT DE PUI CU SOS DE HRIBI, RISOTTO CU SPARANGHEL 49 lei
VERDE SI SFECLA ROSIE CARAMELIZATA

Piept de pui, hribi*, orez carnaroli*, spara;%ghrel verde, sfecla rosie coapta - 180/100/50g

PIEPT DE PUI CU HUMUS SI SALATA TABOULEH 49 lei

Piept de pui, ndut, rosii, patrunjel - 180/120/50g
%S{«

PUI COQUELET CU CARTOFI AROMATIZATI S1 SOS VELAUTE 49 lei
DE TELINA COAPTA

Pui Coquelet, cartofi, telind*, unt*, faind* - 200/150/50g

#®
PIEPT DE PUI CU SOS CREAM 49 lei
Piept de pui, rattatoile de legume, mousse de cartofi dulci - 180/150/80g
PIEPT DE PUI CU CARTOFI AROMATIZATI CU ZATAR, 49 lei

MOUSSE DE CIUPERCI BRUNE $I SOS USOR PICANT CU AROMA
DE VIN SI CIMBRISOR

Piept de pui, cartofi, ciuperci*, unt*, cimbrisor, vin alb - 180/150/50g
}g{ @
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SPECIALITATI PORC

COTLET DE PORC TOMAHAWK CU SOS DE PIPER VERDE 65 lei
S| CARTOFI CRISPY

Cotlet de porc, piper verde, cartofi, ulei de masline - 200/150/50g
: 3

MUSCHI DE PORC IN CRUSTA DE SFECLA ACOMPANIAT b5 lei
CU MOUSSE DE PASTARNAC, CIUPERCI BRUNE, SFECLA COAPTA
CU SOS ALB $I CIMBRISOR

Muschi de porc, cartofi, pastarnac, ciuperci brune™, sfecla rosie, cimbrisor - 200/150/50g
£ 10
MUSCHI DE PORC IN CRUSTA DE VERDETURI CU CARTOF! 59 lei

AROMATIZATI, SOTE DE HRIBI CU USTUROI SI CIMBRISOR

Musch|de porc, cartofi, hnb*usturm cimbrisor - 200/150/50g
(®)

MUSCHI DE PORC CU LEGUME LA GRATAR AROMATIZATE b5 lei
CU BUSUIOC SI GHIMBIR §1 SOS DE VIN USOR PICANT

Muschi de porc, vin alb, vinete, zucchini, ardei rosu, ciypgrci*, rosii, ceapd rosie, busuioc, ghimbir - 200/150/50g
#®
MUSCHI DE PORC, SOS FETA CU ARDEI COPTI, MOUSSE b5 lei
DE CARTOFI CU TRUFE SI CIUPERCI BRUNE AROMATIZATE

Muschi de porc, feta*, sos de rosii, ardei gras tri:c%glqr, cortofi, ciuperci*, unt®, cimbrisor - 180/150/50g
2. (o)

2/

MUSCHI DE PORC CU MOUSSE DE SPARANGHEL b5 lei

Muschi de porc, sparanghel, ciuperci®, ceapd caramelizata, zucchini - 180/150/50¢
f@/
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SPECIALITATI RATA

FOIE GRAS CU FRUCTE DE PADURE

Ficat de gasca, mar verde Smith, pard, vin rosu, anason, fructe de padure - 300g
i

PULPA DE RATA CU RISOTTO, HRIBI SI SOS DE GORGONZOLA

Pulpa de ratd, unt*, mascarpone®, orez arbo%f), gorgonzola*, parmezan*, hribi* - 150/150/50g
£10)

PIEPT DE RATA CU SOS DE ZMEURA

Piept de ratd, brocoli, zmeurd*, telind, scortisoara, unt* - 350g
#E©

m% SPECIALITATI MIEL

COTLET DE BERBECUT

Cotlet berbecut Noua Zeelanda, mix salata - 350/100g

MUSCHIULET DE BERBECUT

Muschiulet berbecut Noua Zeelanda, mix salata - 250/100g

FRIGARUI DE BERBECUT

Pulpa berbecut Noua Zeelandd, mix salata - 200/100g

R SPECIALITATI VITA

STEAK CU GRATEN DE CIUPERCI

File de vita, ciuperci champignon*, hribi*, parmezan*, unt* - 160/100/50g
()
*%‘\\@!/‘

STEAK CU CREVETI

File de vita, creveti®, mic salata, unt* - 160/100/100/50g
£ 30

99 lei

69 lei

75 lei

120 lei

120 lei

59 lei

99 lei

95 lei
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STEAK CU FOIE GRAS 120 lei
File de vitd, foie gras, unt*, vin rosu - 160/100/50g
£ O
T-BONE STEAK 40 lei
T-bone maturat, unt* 100g
TOMAHAWK DE VITA 40 lei
Tomahawk de vita maturat, unt* 100g
égé
ANTRICOT BLACK ANGUS USA 40 lei
Antricot Black Angus USA, unt* 100g

PREPARATE LA GRATAR

PLATOU BARBEQUE 150 lei

Muschi de vita, ceafd de porc, piept de pui, rondele de cartofi, mix salatd, unt*, sos brun - 600/300/100/100g
e

£ 30)

PIEPT DE PUI 27 lei

Piept de pui, ulei de masline - 200g
e

PULPE DE PUI DEZOSATE 27 lei

Pulpe de pui, ulei de masline - 200g
e

FRIGARUI PIEPT PUI 29 lei

Piept pui, condimente, mix de salatd - 200/100g
%

MUSCHI DE PORC 29 lei

Muschi de porc, condimente - 200g
e

CEAFA DE PORC 29 lei

Ceafd de porc, ulei de masline - 200g
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FRIGARUI PORC 29 lei

Muschi de porc, condimente - 200g
e

MUSCHI DE VITA 95 lei

Muschi de vitd, ulei de masline, unt* - 200g
#®

FRIGARUI DE VITA 55 lei

Muschi de vitd, ulei de masline, unt* - 180g

Z

FILE DE SALAU 49 lei

File de saldu - 250g

DORADA 55 lei

Dorada - 350g
#

GARNITURI

SOTE DE SPANAC 20 lei

Ceapa, ulei de masline, spanac - 200g

LEGUME LA GRATAR 25 lei

Ciuperci champignon*, ardei gras, dovlecei, vinete, rosii, ceapa rosie - 250g
(%)
&/

SPARANGHEL VERDE 29 lei
Sparanghel, unt* - 150g

(@
&)

CIUPERCI SOTE 18 lei

Ciuperci*, praz,»}il%styroi, unt* - 200g
= 20)

CARTOFI CRISPY 20 lei

Cartofi - 200g
#©




GUSTAVE

RESTAURANT

Undl Flode limen wfe low Lo i

VEGGIE FRIES

Sfecla, telina, morcov - 200g

CARTOFI PRAJITI

Cartofi - 200g

RONDELE DE CARTOFI CU USTUROI

Cartofi, usturoi, unt*, rozmarin - 250g
s 10

HRIBI SOTE
Hribi - 250g
#

LEGUME LA TIGAIE

Mix ardei, ciuperci*, ceapa rosie, zucchini, brocoli,

sos de soia, usturoi, morcov - 200g
()
w'@/

PIURE DE CARTOFI

Cartofi, unt*, lapte* - 150g
®

PIURE DE TELINA

Cartofi, telina, unt™, lapte* - 150g
®

CARTOF ZDROBIT

Cartofi, unt*, parmezan* - 200g
®

SALATE

SALATA TABBOULEH

Rosii, patrunjel, bulgur*, castraveti, ceapa, rodii - 200g
(®)

SALATA DE SFECLA CU HREAN
Sfecld, hrean - 200g

25 lei

15 lei

20 lei

55 lei

25 lei

15 lei

18 lei

20 lei

25 lei

20 lei
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SALATA ASORTATA 25 lei

Mix salata, rosii, castraveti, ardei gras, ceapa, masline - 300g

MIX SALATA CU LAMAIE 18 lei

Mix salata, ulei de masline, lamaie - 200g

SALATA DE SEZON 25 lei

Mix muraturi - 200g

PRODUSE DE PANIFICATIE

FOCACCIA 15 lei

Aluat*, ulei, masline, oregano - 150g

FOCACCIA CU PARMEZAN 19 lei

Aluat*, ulei, masline, oregano, parmezan* - 150g

CHIFLE 4 lei

Faina*, ulei de masline, drojdie - 2 buc.

TURTA DE CASA 10 lei

Faing*, ulei de masline, drojdie - 1259
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DESERT
DESERT GUSTAVE 25 lei
INGHETATA ARTIZANALA 25 lei
Lapte*, zahar, ciocolaté/van/ilie/varietate de fructe- 150g
®
LAVA CAKE CU FISTIC SI INGHETATA 29 lei
Ou*, faina*, lapte*, ciocolata, fistic - 200g
®
MOUSSE AU CHOCOLATE CU ANANAS SI ZMEURA 25 lei
Ciocolata*, smantana dulce®, vanilie, ananas, zmeura* - 200g
®
CHEESECAKE CU CIOCOLATA 30 lei
Branza Philadelphia*, biscuiti digesti}i, vanilie, zahar, ciocolata® - 180/100g
®
TIRAMISU 25 lei
Mascarpone*, zahar, piscoturi, ou*, cafea - 180g
®
CROSTATA CU MERE SI INGHETATA 29 lei
Ou*, faina*, mar, scortisoara, inghetata - 180/50g
( ﬂ,“\u" O CREME BRULEE 25 lei
] I* v [1 'S/‘ | . Ou*, lapte*, coacaze rosii - 200g
{ Y dir @®
14 Y 4 )
20 j I
{ 2 ‘; , o
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BAUTURI RACORITOARE

APA PUREZZA
carbogazoasa/plata

APA PUREZZA
carbogazoasa/plata

APA DORNA
carbogazoasa/plata

APA DORNA
carbogazoasa/plata

COCA COLA 7/ COCA COLA ZERO / COCA COLA LIME
FANTA / SPRITE

FUZE TEA
lamaie/piersici

CAPPY
portocale/piersici/pere

SCHWEPPES
Kinnley/Bitter/Lemon

FRESH
portocale/grapefruit/mixt

CEAI RECE

FRESH
mdr/morcov/ananas/telind

LIMONADA

LIMONADA CU GHIMBIR

7 lei
330ml

12 lei
750ml

9 lei
330ml

17 lei
750ml

12 lei
250ml

12 lei
250ml

12 lei
250ml

12 lei
250ml

20 lei
250ml

18 lei
330ml

25 lei
250ml

18 lei
300ml

20 lei
300ml
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BAUTURI ENERGIZANTE

20 lei
RED BULL 200ml
BAUTURI CALDE
CEAI INFUZIE 15 lei
fructe / negru / verde 210ml|
mentd / mar
CIOCOLATA CALDA 15 lei
Pudra de ciocolata, lapte*, frisca* 210ml
(®)
e 2 CAFEA

ESPRESSO 12 lei

Espresso, apa fierbinte 60ml
CAFEA AMERICANO 12 lei
Espresso, apa fierbinte 120ml
ESPRESSO DECOFEINIZAT 15 lei
Espresso fara cofeina, apa fierbinte 60ml
ESPRESSO DUBLU 20 lei
Espresso, apa fierbinte 120ml
ESPRESSO MACHIATO 15 lei
Espresso, Iaptgf,\cremé de lapte* 70ml
CAFFEﬁ LATTE 18 lei
Espresso, lapte fierbinte* 200ml

®

LATTE MACHIATO CARAMEL 20 lei
Espresso, caramel*, Iapt’g/"liierbinte*, cremd de lapte* 210ml
CAPPUCCINO 17 lei

Espresso scur}L\gremé de lapte* 140ml

&)
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BERE BERE CRAFT
TUBORG 13 lei CAPRA NOASTRA 25 lei
5% alcool 330ml ALBA 330ml
1% alcool
CARLSBERG 15 lei
5.2% alcool 330ml CAPRA NOASTRA 25 lei
VAGABOANDA 330ml
TUBORG 15 lei 1% alcool
Fara alcool 330ml .
CAPRA NOASTRA 25 lei
CARLSBERG 15 lei BELGICA 330ml
Fara alcool 330 ml 6% alcool
CORONA 22 lei
330ml
BUCUR BLONDA 19 lej CIDRU
5% alcool 350ml
6.5% alcool 350ml| Mere / afine, 4.5% alcool 330ml
WIEHEN STEPHAN 25 lei
5.4% alcool 500ml
WIEHEN STEPHAN VITUS 25 lei =
7.7% alcool 140ml E ; 5 (‘:}\
GRINBERGEN AMBRE 25 lei i ) | \
6.5% alcool 350ml ? j 1 !
GUINNESS 25 lei I
4.2% alcool 330ml 5 ) 3
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COCKTAILURI

SCREWDRIVER

Vodka, suc de portocale

g TEQUILA SUNRISE

Tequila, suc de portocale, grenadine

GIN TONIC

Gin, apd tonica, lime

CAMPARI ORANGE

Campari, suc de portocale

APEROL ORANGE

Aperol, suc de portocale

APEROL SPRITZ

Aperol, prosecco, apa minerala

PINACOLADA

Rom, suc de ananas, cocos

25 lei
250ml

25 lei
250ml

25 lei
250ml

25 lei
250ml

28 lei
250ml

28 lei
250ml

25 lei
250ml

COCKTAILURI NON ALCOOLICE

RED SEA

Suc de portocale, suc de ananas, grenadine

CAROL BLUE

Suc de ananas, blue curacao

VIRGIN MOJITO

Lime, menta, Sprite

RED VELVET

Suc cranberry, suc de rodie, grenadine

FLAVOEURED LEMONADE

20 lei
200ml

20 lei
200ml

22 lei
250ml

22 lei
250ml

18 lei
330ml

VODKA

STEFAN CEL MARE 15 lei
40% alcool 4Oml

VORONSKYA BIO 15 lei
37,5% alcool 40ml

ABSOLUT BLUE 15 lei
40% alcool 40ml

GREY GOOSE 28 lei

40% alcool l'OmI
BELUGA 35 lei
40% alcool 40ml
SKYY 15 lei
40% alcool l'OmI

WHISKY & BOURBON

JAMESON 18 lei
40% alcool 40ml

JACK DANIEL'S 20 lei
40% alcool 40ml

CHIVAS REGAL SCOTCH 12 YEARS 25 leij
40% alcool LOmlI

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL 25 |ej
40% alcool 40m|

JOHNNIE WALKER BLUE LABEL 120 lei
40% alcool 4LOmlI

JACK DANIEL'S SINGLE BARREL 3( |eij
45% alcool LOmlI
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SINGLE MALT & OLD SCOTCH BRANDY
BALVENIE DOUBLE W0OD 12 Y0 35 lej METAXA 12* 28 lei
40% alcool 40ml 40% alcool 40ml
GLENFIDDICH 12 YEARS 30 lei
40% alcool 40ml
, VIN ARS
CARDU 12 YO 30 lei
40% alcool 40ml
THE GLENLIVET 25 lei MIORITA 25 ANl 40 lei
40% alcool 40ml 40% alcool 40ml
MACALLAN 12 YO 50 lei BRANCOVEANU 30 lei
40% alcool 40ml VIN ARS X0 40ml
40% alcool
PURE MALT JAPONIA ROM
KURAYOSHI 8 YO 70 lei BACARD| BLACK 15 lei
43% alcool 40ml 475% alcool 40ml
; HAVANA CLUB 7 YEARS 15 lei
37.5% alcool 40ml
= COGNAC
MARTEL V.S.0.P. 30 lei TEQUILA
40% alcool 40ml
HENNESSY V.S. 28 lei PATRON 25 lei
40% aloso) 40m| 40% alcool AUmI
. CAMINO BIANCO 15 lei
REMY MARTIN V.S.0.p. 35 lei 40% alcool 40m
40% alcool 40ml

COURVOISIER V.S.0.P. 35 lei
40% alcool 40ml
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GIN
BEEFEATER 15 lei
40% alcool 40ml
CITADELLE 25 lei
44% alcool 40ml
TANQUERAY 20 lei
44% alcool 4Oml
BICKENS PREMIUM PINK 15 lei
44% alcool 4LOmlI
DIGESTIVE
UNICUM ZWAK 15 lei
40% alcool 40ml
CAMPARI BITTER 18 lei
25% alcool 40 ul
FERNET BRANCA 18 lei
45% alcool 40ml
JAGERMEISTER 15 lei
35% alcool 40ml
AMARETTO DISSARONO 18 lei
28% alcool 40ml
VERMUT
MARTINI 15 lei
16% alcool 40ml

LICHIOR
BAILEY'S 18 lei
17% alcool 4Oml
0uzZo0 15 lei
40% alcool 40ml
KAHLUA 18 lei
20% alcool 4O0ml
SHERIDAN'S 20 lei
16% alcool 4 0 m |
SOUTHERN COMFORT 15 |ei

35% alcool

40ml
CHAMBORD 20 lei
16.5% alcool 40ml

BAUTURI TRADITIONALE

PALINCA DE PRUNE ZETEA 28 |ei

50% alcool

PALINCA DE PERE/CIRESE

30% alcool

PALINCA DE GUTUI

46% alcool

VISINATA ZETEA

31% alcool

VISINATA

26% alcool

AFINATA
26% alcool

40ml

22 lei
40ml

32 lei
40ml

22 lei
40ml

18 lei
40ml

18 lei
40ml
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LISTA DE ALERGENI
Substante care cauzeaza alergii sau intolerante alimentare:
Regulamentul UE 1169/2011

1. Cereale care contin gluten (grau, secara, orz, ovaz, grau spelt, grau mare sau hibrizi ai acestora) si produse derivate;
2. Crustacee si produse derivate; 3. Oud si produse derivate;
4. Peste si produse derivate;
5. Arahide si produse derivate;
6. Soia si produse derivate;
7. Lapte si produse derivate (inclusiv lactoza);
8. Fructe cu coaja (migdale, alune de padure, nuci, nuci Pecan, nuci de Brazilia, fistic, nuci de macadamia si nuci de
Queensland) si produse derivate;
9. Telina si produse derivate;
10. Mustar si produse derivate;
11. Seminte de susan si produse derivate;
12. Dioxid de sulf si sulfati in concentratii de peste 10 mg/kg sau 10mg/litru;
13. Lupin si produse derivate;
14. Moluste si produse derivate.

in acest restaurant se folosesc si produse congelate.

<
&)

Ingredientele marcate cu acest simbol pot contine alergeni!

Ingredientele marcate cu acest simbol pot fi congelate!

GUVERNUL ROMANIEI
MINISTERUL FINANTELOR PUBLICE

Dacé nu primiti bonul fiscal, aveti obligatia sa-I solicitati

in cazul unui refuz, aveti dreptul de a beneficia de bunul achizitionat
sau de serviciul prestat fara plata contravalorii acestuia

Solicitati si pastrati bonurile fiscale pentru a putea participa la
extragerile lunare si ocazionale ale loteriei bonurilor fiscale

Este interzisa inmanarea cétre client a altui document, care atesta
plata contravalorii bunurilor sau serviciilor prestate, decat bonul
fiscal

Pentru a semnala nerespectarea obligatiilor legale ale operatorilor
economici, puteti apela gratuit, non-stop,
serviciul TelVerde al Ministerului Finantelor Publice 0800.800.085

Aceste drepturi i obligatii sunt stabilite prin prevederile Ordonantei de urgenta a

Guvernului nr. 28/1999 privind obligatia operatorilor ici de a utiliza ap de
marcat electronice fiscale.



